
Cantzheim / カンツハイム (ドイツ / ザール)

WECZ0104B デア・フックス・ピノ・ノワール・ザール 2018 希望小売価格（税抜） ¥6,500

der Fuchs Pinot Noir Saar 2018

［赤］750ml ［セパージュ］：シュペートブルグンダー(ピノ・ノワール)

在庫

24本

WECZ0102B デア・ピノ・ブラン 2020 希望小売価格（税抜） ¥5,000

der Pinot Blanc 2020

［白］750ml ［セパージュ］：ヴァイスブルグンダー(ピノ・ブラン)100%

在庫

29本

WECZ0206B デア・ゲルトナー・リースリング・トロッケン 2021 希望小売価格（税抜） ¥3,800

der Gärtner Riesling Trocken 2021

［白］750ml ［セパージュ］：リースリング100%

在庫

〇

WECZ0207B ディー・ゲルトネリン・リースリング・ファインヘルプ 2022 希望小売価格（税抜） ¥3,800

die Gärtnerin Riesling Feinherb 2022

［白やや甘］750ml ［セパージュ］：リースリング100%

在庫

〇

WECZ0008 デア・カンツェマー・リースリング・ファインヘルプ 2019 希望小売価格（税抜） ¥4,600

der Kanzemer Riesling Feinherb 2019

［白やや甘］750ml ［セパージュ］：リースリング100%

在庫

11本

WECZ0208B デア・ヴァヴェルナー  リースリング・トロッケン 2021 希望小売価格（税抜） ¥4,900

der Wawerner Riesling Trocken 2021

［白］750ml ［セパージュ］：リースリング100%

在庫

〇

南向きで非常に熟しやすく、赤色のスレート土壌になるヴァヴェルナー・リッテルファートの畑に植わるリースリングの古樹。

ヴァヴェルナーは常に熟したストーンフルーツのアロマと明瞭なハーブ感をまとう酒質となる。爽やかなハーブ、白桃の柔らか

なニュアンスと膨らみのある果実感が特徴的。総酸度10.3g/L、残糖度:15.4g/L、Alc.11％。

2016年がファーストヴィンテージのカンツハイムは、アンナとステファンのライマン夫妻による新進気鋭の「ザール」の生産者。当主アンナは フラス・モンペリエで葡萄栽培と醸

造とを学んだ後、ブルゴーニュで経験を積み、その足でニュージーランドのネルソンに飛びリースリングやピノ・ノワールで自身初めてのワインを造り上げる。その後モーゼルの

トップ生産者であるマーカス・モリトールに加わり素晴らしい能力を発揮し、さらにはビショフリッヒェ ・ヴァインギューター ・トリアー(トリアー司教管轄の醸造所)で国際的に活

躍。その後アンナは出産のためワインの世界から離れ、新しい故郷となるザールのカンツェムで穏やかな生活を送っていたが、2015年のある日、彼女がベビーカーを押しな

がら散歩をしていた時に発見したのが、後継者不在で手放されそうなカンツェムで最も急斜面あるゾネンベルクの銘醸畑だった。そこからは人の縁の妙で、アンナは同じよう

な状況にある10人の所有者から合計2haの畑を譲り受けることになり、「ヴァイングート・カンツハイム」を誕生させる。それからさらに1年でアンナの才能に感銘を受けた引

退間近の生産者からも多くの素晴らしい畑を譲り受けた。モーゼルの中でも最も冷涼な土地あるザールで、立っているのもやっとの急斜面で素晴らしいリースリングを栽培

し、丁寧に伝統的な手作業により、世界の他のどのワインとも違う奥深さ、繊細さ、優雅さを兼ね備えるワインを造り出している。

特級畑になるザールブルガー・フックスからのシュペートブルグンダー100%使用。樹齢は約40年。南向きの急斜面の粘

板岩土壌で育った完熟したピノ・ノワールを使用。一部全房で、フランス産の500Lトノー樽にて4週間発酵。

Alc.13％。今回初入荷。

カンツハイムが産み出す各種のリースリングが植わる畑よりも幾分傾斜の緩やかな斜面に古樹のヴァイスブルグンダーを植

えている。葡萄は50%をステンレスタンクで、もう50%はフランス産の500Lトノー樽(新樽と古樽の双方を使用)にて野

生酵母にて発酵させ、双方の原酒を翌年の夏までゆっくりとシュールリーにて熟成させた後にブレンドして瓶詰め。2019

年より酸度が高く、アルコール度数は控えめで、キレのあるザールらしいスタイルに仕上がった。総酸度:7.1g/L、残糖

度:4.4g/L、Alc.11.5％。

南西向きになる最も急斜面であるカンツェマー・ゾネンベルグのスレート土壌から産み出されるカンツハイムのべ―スのリース

リング。全てステンレスタンクにて野生酵母にて発酵の後、そのままシュールリーにて数ヶ月の熟成を経て瓶詰め。穏やかな

柑橘のニュアンスを上品にまとい、如何にもザールらしいタイトなバランスを備えたシャープな印象の酒質。総酸

度:9.7g/L、残糖度:12.6g/L、Alc.11.0％。

複数のスレートの急斜面からの産み出されるカンツハイムのべ―スのリースリングで、特徴的な「半甘口」。全てステンレス

タンクにて野生酵母にて発酵の後、そのままシュールリーにて数ヶ月の熟成を経て瓶詰め。シャープな印象の酒質の中に

はっきりと繊細さを感じさせる絶妙な残糖感。総酸度:8.4g/L、残糖度:19.0g/L、Alc.9.5％。

カンツェムを代表する2つの偉大な畑、ゾンネンベルグとアルテンベルグからのリースリングが使用される。南西向きのゾネン

ベルグは常に恵まれた日照を持ち、このリースリングのフレッシュさが、アルテンベルグの深みをもたらすリースリングと混醸され

て素晴らしいバランスとなる。完熟した果実の中にハーバルなニュアンスと塩気を感じ、熟成によってさらに深みを増してく

る。総酸度:8.9g/L、残糖度:22.6g/L、Alc.10.5％。
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Cantzheim / カンツハイム (ドイツ / ザール)

WECZ0109B デア・フックス  リースリング・トロッケン 2020 希望小売価格（税抜） ¥8,800

der Fuchs Riesling Trocken 2020

［白］750ml ［セパージュ］：リースリング100%

在庫

〇

WECZ0013 ザールブルガー・フックス・リースリング・シュペートレーゼ 2019 希望小売価格（税抜） ¥6,200

Saarburger Fuchs Riesling Spätlese 2019

［白甘］750ml ［セパージュ］：リースリング100%

在庫

48本

WECZ0016 カンツェマー・ゾネンベルク・リースリング・トロッケンベーレンアウスレーゼ 2018（ハーフ） 希望小売価格（税抜） ¥46,300

Kanzemer Sonnenberg Riesling Trockenbeerenauslese 2018（Half bottle）

［白甘］375ml ［セパージュ］：リースリング100%

在庫

23本

真南を向く立っているのがやっとだという急斜面になる”グラン・クリュ”のフックスの畑には、一部に接ぎ木されていない葡萄

樹を含む非常に古いリースリングが青色のスレート土壌に密植されている。非常にしっかりとしたストラクチャーを備えること

が特徴。土壌由来の明瞭なミネラル感により富んだ仕上がりで、エレガンスを兼ね備えた偉大な酒質。総酸

度:7.2g/L、残糖度:12.5g/L、Alc.11.5％。

青色を帯びたかなり岩がちなスレート土壌になる大変な急斜面であるザールブルガー・フックスからの伝統的なシュペトレー

ゼ。概してカンツハイムのシュペトレーゼはむしろ甘過ぎず、果実の凝縮感と高貴な酸によるフレッシュさを身上としている。

実際に、このワインも非常にボリューム感のある酒質だが60g/L超の残糖をむしろボディの厚みとして感じる要素の方が大

きい。数十年の熟成が可能。総酸度:8.7g/L、残糖度:61.8g/L、Alc.7.5％。

カンツハイムとして僅か3ヴィンテージ目の2018年、早くも”TBA”を手掛けられるという幸運は、まさに大自然からのギフト

そのものであった。貴腐菌と、太陽によって乾燥した葡萄を一粒ずつ収穫する苦労は計り知れないが、喜びと興奮がそれ

を上回った。2018年に収穫した葡萄がようやく「ワイン」と名乗れるアルコール度数に達したのは2021年の冬であった。

260g/Lの凝縮した甘味を支える9g/Lの高い酸があって初めて、この天然のネクターが成立した。総酸度:9.0g/L、残

糖度:260g/L、Alc.6.5％。

2


