
Diatomists / ディアトミスツ（スペイン/ へレス）

WEDI0001B ソトヴェロ 2022 希望小売価格（税抜） ¥4,500

Sotovelo 2022

［白］750ml ［セパージュ］：パロミノ

在庫

98本

新入荷

WEDI0002B マンサニージャ NV 希望小売価格（税抜） ¥5,000

Manzanilla NV

［シェリー］750ml ［セパージュ］：パロミノ

在庫

61本

新入荷

WEDI0003B フィノ・ラス・アニマス・シングル・パゴ・バルバイナ(375ml) NV 希望小売価格（税抜） ¥3,900

Fino Las Animas Single Pago Balbaina(375ml) NV

［シェリー］375ml ［セパージュ］：パロミノ

在庫

44本

新入荷

WEDI0004B アモンティリャード・シングラール・ボタ・12年(375ml) NV 希望小売価格（税抜） ¥5,400

Amontillado Singular Botas (12 Años)(375ml) NV

［シェリー］375ml ［セパージュ］：パロミノ

在庫

〇

新入荷

WEDI0005B オロロソ・シングラール・ボタ・10年(375ml) NV 希望小売価格（税抜） ¥5,400

Oloroso Singular Botas (10 Años)(375ml) NV

［シェリー］375ml ［セパージュ］：パロミノ

在庫

〇

新入荷

WEDI0006B メディウム・シングラール・ボタ・19年(375ml) NV 希望小売価格（税抜） ¥5,400

Medium Singular Botas (19 Años)(375ml) NV

［シェリー］375ml ［セパージュ］：パロミノ90%、ペドロ・ヒメネス10%

在庫

88本

新入荷

深いアンバー色。クルミ、マーマレード、サルタナレーズンの豊かなアロマ。パロミノ90％にペドロ・ヒメネス10％をブレンドし

熟成。甘味と旨味が調和し、ビターオレンジのフレッシュさからフライドコーンやビスケットのニュアンスへと展開する。ヴェル

ヴェットのように滑らかな質感で、杏とクルミの層を伴う爽やかで長い余韻。Alc.19％。

ディアトミスツは、ヘレス出身のアントニオ、オックスフォード出身のジョージ、バルセロナ出身のトミーの友人3人によってへレスの復興を目指して設立されたワインブランド。

自社で醸造したりするのではなく、アンダルシア最南端のこの地を隅々まで探し歩き、卓越性への強いこだわりを持つ造り手を探し、品質・テロワール表現に優れたシェ

リー、白ワインを厳選して取り扱いをしている。

ソレラ・システム偏重となった20世紀後半以降のヘレスに対し、彼らは土壌と畑の個性を再び主役に据える「テロワール回帰」を掲げる。ブドウが育った土壌(アルバリサ土

壌)とフレッシュでフローラルかつ果実主導であることを重要視しており、過度な熟成に頼らず、果実・フロール・酸のバランスの取れた土地の個性を感じさせる現代的で料

理に寄り添うワインを追及。また持続可能性と地域との協働を重視し、「卓越性は土壌に宿る」ことを証明する存在である。

パロミノ種から造られる革新的な白ワイン。フィノの製造に伝統的に用いられる独自のプロセスを採用し、木樽の中でフ

ロール(酵母の薄い膜)下にて8カ月間熟成させている。その結果、アーモンドやトーストしたパンのニュアンスに加え、塩味

やミネラル感が現れ、パロミノ種特有の柑橘類、青リンゴ、ネクタリンの果実味と調和している。

フレッシュさと旨味、塩味を伴う複雑なワインでドライなフィニッシュが特徴的。Alc.12％。

マンサニージャは、サンルーカル・デ・バラメダでのみ造られる、リンゴやカモミールのような爽やかな香りを持つ、非常にすっき

りとしたドライなシェリー。大西洋とグアダルキビール川河口の両方に面した海岸線と河岸を共有するこの土地は、理想的

な立地条件、涼しい西風、十分な湿度、そして樽内における複雑なフロールの自然形成という恩恵を受けている。パロミ

ノ種から造られ、フレッシュさ、モルト、カモミールのニュアンスが調和し共存している。しっかりとした骨格を持ち、フィニッシュ

はクリーンで長く続く余韻が特徴。Alc.15％。

最も辛口で軽快なスタイルを持つシェリー。桃やアプリコットのアロマに、アーモンドやパンを思わせる引き締まったニュアンス

が重なっている。味わいは、生き生きとした酸と丸みのある果実味が見事に調和。

アルバリサ土壌由来の骨格あるドライさとグリップ感を備え、長くクリーンなフィニッシュとともに高い複雑性を示す。

料理とともに、または単体でも、よく冷やして供したい唯一無二のフィノ。Alc.15％。

明るいゴールデン・アンバーの色調。干し杏やトーストを思わせる力強いアロマ。12年熟成。パロミノ100％らしい構造感

とエネルギーがあり、クルミや塩キャラメルの層のある風味が広がる。甘さはなく、余韻は長く複雑で、最後に上質な葉巻

のニュアンスが残る。Alc.18.5％。

輝きのあるマホガニー色。ローストしたヘーゼルナッツの魅惑的な香り。パロミノ100％。10年熟成。非常にシルキーで洗

練されたオロロソ。オレンジピールがフレッシュさを与え、ナッツの深みある風味と調和する。余韻は長く、ヴァニラとシガーボッ

クスのニュアンスが持続する。

ジビエとともに、または食後に楽しむのに最適な一本。Alc.18.5％。

新規取り扱い開始


